SANDROJAY

Tor

Rosso p1 VALTELLINA DOC

VITIGNO 100% Nebbiolo (Chiavennasca).

SANDROJAY
, FORMA DI ALLEVAMENTO Guyot e Sylvoz valtellinese.

ZONA DI PRODUZIONE Comune di Teglio, esposizione Sud.
TERRENO Sabbioso (70%), limoso (20%) a ph acido.

RACCOLTA Hl/Ha 50 circa . L'uva viene raccolta nella seconda meta

Ross0 DI VALTELLINA DOC

N di Ottobre.
2024
oo (aummmsey VINIFICAZIONE Fermentazione alcolica in vasca di acciaio a temperatura

controllata. Fermentazione malolattica e maturazione in acciaio.

FORMATO Bott. 0,75 [t
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